
gyógyszereket is. A hamisítók vakmerő go­
noszsága nem ismer határt.

A legnagyobb baj az, hogy minden té­
ren hamisítanak, s ezzel kárt okoznak a be­
csületes és lelkiismeretes termelőknek és ke­
reskedőknek; mert az általánosításra mindig 
hajlandó nagyközönség ezeket is egy kalap 
alá foglalja a hamisitókkal.

Nincs száma annak a végtelen sok csa­
lásnak, mellyel e lelkiismeretlen emberek ha­
misítják az ételeket és italokat. Valamennyit 
el sem tudnék sorolni, csak egy-két gyako­
ribb eset elmondására szorítkozunk.

Lássuk először a k e n y e r e t ,  mely az 
első szükségletekhez tartozik, s melynek 
minden hamisításon felül kellene állnia. Pedig 
a kenyeret is meghamisitja némelyik pék, 
aki nem restel a kovászba bablisztet, szénsa­
vas sót, magnóziát, sőt zsirlaport vegyíteni, 
amint egy nemrég lefolyt hires pör bizo­
nyítja.

Hát a l i s z t ?  Azt is hamisítják, rizs, 
kukorica, árpa héjat, sőt burgonyatörmeléket 
kevernek közéje. Hát a b o r? Ezt még a leg- 
arcátlanabbul hamisítják, ha figyelembe 
vesszük a drága árat. Jó, hogy most már 
nemcsak az állam, hanem maguk a termelők 
is megindították a harcot az arcátlan borha­
misítók ellen.

A c u k o r b a  se bizzunk túlságosan. 
Sokszor több benne a föld és a kénsavas ha- 
muzsir, mind az igazi cukrozó anyag. A k á ­
v é  r ó 1 ne is beszéljünk. Ha nyers kávébabot 
vásárolsz, sokszor szárított tölgyfamakkot, 
vagy pedig lisztből és fakéregből ügyesen 
összevegyitett keveréket kapsz, melynek az e 
célra készített malom adja meg a kivánt ala­
kot.

Ha pedig őrölt alakban veszed a mok­
kát, úgy járhatsz, hogy cikóriából, vörös­
répából, gesztenyéből és kukoricából álló 
szörnyű keveréket kapsz. S mi több, magában 
a cikóriában is van már vörös porva és kö­
zönséges sárga répa.

És ha mindennek dacára sikerül is iga­
zi kávét kapni, még ez is egy sereg hamisí­
tásnak van kitéve, melynek az a célja, hogy 
jobb és drágább minőségűnek lássék a kávé, 
mint amilyen a valóságban. Egyik leggyak­
rabban használt hamisítás a kávé megfestése. 
Ez abban áll, hogy a megaszott vagy máskép 
megromlott kávébab külső felületét bevonják 
valami keverékkel, hogy annak fényes, kitű­
nő minőségű kávébab színe legyen. Különben 
a kávénak megfestése cukorral, de csakis cu­
korral bizonyos mértékig eltűrhető dolog.

Még a s ó t  is hamisítják, dacára, hogy 
olyan olcsó. Ahelyett, hogy kiváló kősót ad­
nának, tengeri sót árulnak, melynek a szürke 
szint sós vízben megáztatott agyaggal adják 
meg.

Az e c e t e t  kénsavas, vagy chlorhyd- 
ralos vagy borköves sóval hamisítják. Sőt 
gyakran egyszerűen faszesszel hamisítják. A 
m é z e t  keményítőből, gesztenyelisztből és 
arábi gummiból készült keverék pótolja. A 
b e f ő t t e k e t  szőlőcukorból, gelatineból, sár­
garépából és gombából keverik. Ez utóbbi kü­
lönösen hasonlít a sárgabarck befőtthöz. A 
különböző s z ö r p ö k e t  szőlőcukorból, bor­
kőből és egy bizonyos illatos szeszből készí­
tik és az egészet olajkivonattal festik meg.

Nézzük a c s o k o l á d é t .  Ez is egy ki­
váló táplálószer, mely rengeteg sok hamisí­
tásnak van kitéve. Sok gyáros, ahelyett, hogy 
csak kakaót és cukrot használna a készítésé­
hez, azt burgonyaliszttel és törmelékkel he­
lyettesíti, ehhez vesz egy kis kakaót és sok 
szőlőcukrot.

Némelyik s a j t o t  lisztből, krétából és 
keményítőből készítik. A ,*sajt árt fognak“ 
helyett itt elmondhatjuk, hogy sajt árt gyo­
mornak.

A s ö r t  sokszor szőlőcukorból, pusz- 
pángfából és nux vomicából készítik. A komló­
nak nyoma sincs ebben a keverékben. Ha a 
l i k ő r ö k r ő l  és p á l i n k á k r ó l  akarnánk 
beszélni, ez nagyon messzire vinne. Akár­
hány gyáros a pálinkából vörösrépa szesszel, 
cukorseprüvel, olajjal és borseprüvel készíti 
termékeit. Egy kis pörkölt cukorral adnak
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neki szint és e hamisitványt mint elsőrangú 
k o n y a k o t  árulják.

Hát még a t e j e t  mennyire hamisítják. 
Egész meséket mondanak el arról, hogy a 
nagy és kis tejárulók mikép hamisítják a te­
jet; beszélnek gipszről, lóvelőről és tudom is 
én még miféle zagyvalékról, melyek méltó 
anyagát képeznék Machbet boszorkány kony­
hájának. Mindez talán túlzás, pedig a túlzás 
az ilyen dologban túl lő a célon, elég itt a 
valóság is. A tejet több vagy kevesebb vízzel 
szaporítják meg, aszerint, hogy előzetesen 
lefölözték-e már és vegyitettek-e bele szóda­
bikarbónát, hogy megakadályozzák, hogy 
megforduljon. Ha igy hamisítják meg, ez leg­
alább nem árt meg annak, aki issza, de el­
veszti a tápláló erejének a legnagyobb részét, 
ami nagy igazságtalanság a gyermekek és 
aggastyánok ellen, kiknek a tej képezi fő­
táplálékát.

Szereti valaki a t e n g e r i r á k  konzer- 
vet? Ezt is nagyon hamisítják apró, értékte­
len halakból és kagylókból. Hát a h u r k a ­
f é l é k e t .  No, erről jobb nem is beszélni. A 
b o r s o t  és a m u s t á r t  nagyon hamisítják. 
Az első osztályú bors sokszor nem egyéb, 
mint olajbogyóhéj, spanyolbors, különféle 
magvak héjának és egy bizonyos Manigetnek 
nevezett növény keveréke. Ugyanebből a ke­
verékből készítik a mustárt is, csakhogy egy 
kis ecetet kevernek hozzá. A p a p r i k á t  
téglaporral hamisítják.

A t á b l a o l a j a t  is nagyon hamisít­
ják. Az igazi táblaolaj olajfabogyóból lesz 
sajtolva, s főleg Délfranciaországból, Algírból, 
Toscanából és Qenuából kerül hozzánk. 
Ámde miféle folyadékkal helyettesítik ezt bi­
zonyos kereskedők? Szekfü, repce, napra­
forgó, répaolajjal és még vagy tiz másféle 
anyaggal, melybe nagyon kevés igazi olajbo­
gyó kerül. Itt is, mint sok másnál, a fő a szép 
kiállítás és felírás, a vevő beugrik.

A v a j a t sokszor a margaringyárakban 
készítik, vagy pedig borjufaggyuból és bur­
gonya törmelékből készül, melyet különböző 
anyaggal festenek meg sárgára.

Bizony jó gyomrának kell lenni a váro­
si embernek, hogy mindezt a hamisítást el 
tudja tűrni.
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Bioskop a Vigadóban
Ma vasárnap utoljára 1912. október 20-án.

T Q z m e te s  p é n z  s z e k r é n y .
Rendkívül kacagtató.

Egy n a p  IV Ian treáS b an . 
Természetes felvétel.

Vig ten g e ré sz  kadettok .
Igen humoros.

S c h e r l o c k  H o lm e s  é s  a  p é n z h a m i s í t ó k .
Szenzációs detektív történet.

D u c z i b á c s i  c s i r k e  to lv a j .
Amerikai vígjáték.
U t a  s i r  f e l é .

Társadalmi dráma 2 felvonásban.

WINKLER BIOSKOP
F. hó 20-án vasárnap (csak egy napig.)

T a v a k  é s  h e g y e k  k ö z t .
Eredeti természetes felvétel.

S z e p i  m e g v á g ta  a z  u j j á t .
Rendkívül humoros.

A z ú j s á g  í r ó k  k i r á l y a .
Amerikai dráma.

Egy r é m e s  h e ly z e t .
Vígjáték.

A z é j  k i r á l y n é j a .
Szalon dráma 3 felvonásban.

Előadások hétköznapokon este 6-tól 11-ig. 
Vasár- és ünnepnapkor d. u. 3-tól este 11-ig 
folytatólagos bemenettel. Minden szerdán d. u. 
4-től fél 8-ig nagy gyerm.előad, fél helyárakkal.

A .DUNÁNTÚL“ telefonszámai: 
Szerkesztőség: 660. 
Kiadóhivatal: 222.
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HÍREK.
(Személyi hir.) T ró b e r Aladár dr. 

városi főjegyző, aki részt vett a belügymi­
nisztérium által Budapesten rendezett, több­
hetes jog- és államtudományi továbbképző 
tanfolyamon, ma visszaérkezett Pécsre és 
átvette hivatalát.

(Hitvédelmi előadások a pécsi jogász- 
ifjúság számára.) R é z b á n y á i  József dr. 
a pécsi jogakadémia kiváló tanára október 
26-tól kezdődőleg sorozatos hitvédelmi elő­
adásokat fog tartani a pécsi jogászifjuság 
számára. Az egyes előadások a jogakadé­
mia dísztermében, minden alkalommal este 
6 órakor kezdődnek, melyre érdeklődőket is 
szívesen látnak.

(Királyi kitüntetés.) A király megparancsolta, 
hogy Károly Ferenc József főherceg 7. sz. drag.-ez- 
redbeli századosnak kitűnő szolgálata elismeréséül, a 
legfelső megelégedés kifejezése tudtul adassák, to­
vábbá dr. Kostka Antal ministeri tanácsosnak, a kincs­
tári jogügyi igazgatóság főnökének, kitűnő szolgálatai 
elismeréséül a Szent István-rend kiskeresztjét, G yörgy 
Lajos losonczi állami főgimnáziumi rendes tanárnak 
a középiskolai igazgatói címet és Czellhoffer Elek 
illavai országos főfegyőrnek, nyugdíjazása alkalmá­
ból, sok évi hű és buzgó szolgálata elismeréséül, a 
koronás ezüst érdemkeresztet adományozta.

(A pécs—bátaszéki h. é. vasút rész­
vénytársaság) október 29-én, kedden dél­
előtt 9 órakor, a városi székház helyiségében 
rendkívüli közgyűlést tart.

(Kinevezés.) S i m o n t s i t s Elemér 
főispán a B o g n á r  Albert elhalálozásával 
megürült megyei tiszti ügyészi irodavezetői 
állásra H a r a s z t i  József volt pécsi, jelen­
leg szekszárdi ügyvédjelöltet nevezte ki.

(A pécsi footballcsapat mérkőzése Ka­
posváron.) Tegnapi számunkban jeleztük 
már, hogy a Pécsi Sport Club I. csapata, 
október 20-án, vasárnap tartja bajnoki foot- 
ball-mérkőzését a Kaposvári Testvériség 
sportegylet I. csapatával Kaposváron. Ez a 
mérkőzés lesz a dunántúli bajnoki mérkőzé­
sek őszi fordulójának utolsó meccse. A du­
nántúli bajnoki mérkőzések eddigi állása a 
következő: Pécsi Atlétikai Club 6 pont, adott 
19, kapott 4 gólt. Kaposvári Atlétikai Club 2 
pont, adott 8, kapott 8 gólt. Testvériség 2 
pont, adott 5 gólt, kapott 5 gólt. Pécsi Sport 
Club 0 pont, adott 2, kapott 16 gólt. A győz­
tes tehát a Pécsi Atlétikai Club kitűnő csa­
pata lett.

(A baranyavármegyei tejgazdaságok 
vajversenye.) A Baranyavármegyei Tejszö­
vetkezetek Szövetsége évenkint szokásos 
vajversenyét október 17-én tartotta meg Pé­
csett a vármegyei székház nagytermében. 
A vajversenyre 38 szövetkezeti, illetve ma­
gántejgazdaságból származó vajminta hoza­
tott be. A bírálatból azonban kirekesztetett 
2 vajminta azért, mert víztartalmuk a meg­
engedhető legfelsőbb határt a 16 százalékot 
meghaladta. Bírálat alá eszerint 36 vajminta 
bocsájtatott. Ezek közül 9 vajminta igen 
finom és 9 finom minőségűnek találtatott, 
azonban a többi 28 vajminta minősége is 
általában kielégítő volt. A legjobb minőségű 
vajminták beküldői részint pénzdijat, részint 
elismerő oklevelet kaptak. Kiosztat'ott 400 
K. pénzdíj. Az első pénzdijat 100 koronát 
S c h n e i d e r  Ferenc hosszuhetényi tej- 
csarnokos nyerte el. Kivüle a r á c k o z á r i ,  
b a r a n y a s z e n t i s t v á n i  tejszövetkeze­
tek 50—50 K., a v ö r ö s m a r t i ,  k ö b 1 é- 
n y  i, s z e b é n y i  II. tejszövetkezetek, to­
vábbá W e i s z Mór lovászhetényi tejcsar- 
nokos 25—25 K., a r á c p e t r e i, b e r k e s -  
di,  a l s ó m o c s o l á d i  és m a j s i  tejszö­
vetkezetek, továbbá H ü b e r György püs- 
pöknádasdi tejcsarnokos 20—20 korona 
pénzdijat kaptak. Elismerő oklevéllel a 
n a g y b i c s é r d i ,  d u n a s z e k c s ő i .  má -  
g o c s i, 1 a s k ó i, z ó k i és s z a l a t n a k í  
tejszövetkezetek lettek kitüntetve. A vaj­
versenyen a földművelésügyi minisztériumot 
dr. K ö e r f e r István miniszteri segédtitkár 
képviselte.


